
SELLADORA AL VACIO
Línea Complementarios

VSV-310

* Imagen de referencia
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. Ideal para comercios como almacenes, 
carnicerías, hoteles, y restaurantes.

. Perfecta para envasar y sellar sus produc-
tos/alimentos, extendiendo su vida útil, 
frescura y sabor original.

. Previene las quemaduras del congelador, 
manteniéndolo en una atmósfera/tempe-
ratura controlada.

. Tapa transparente que ofrece una total 
visibilidad en cada operación.

. 2 modos de funcionamiento: solo vacío – 
sellado Bomba de aspirador.

. Doble banda de sellado.

. Fácil uso y limpieza.

. Incluye accesorio para sellado de contene-
dores y botellas.

Modelo

Capacidad de bomba

Dim. barra selladora

Dim. de cámara (mm)

Dim. equipo

Ancho

Alto

Fondo

Energía (V/Hz)

Consumo del sellador

Consumo de bomba

Peso neto/bruto (Kg)

VSV-310

4m3/h

310x6 mm

 330 x 330 x 80-110

Milimetros

410

210

490

220/50

0.6 Kw

0,25 Kw

24/25

210 mm

490 mm

410 mm


